Speiseplan Café Weitblick

Tel. 0176 80089482

KW 42

Vegetarisch

Inhaltsstoffe

Preis

Klassik

Inhaltsstoffe

Preis

www.medig-wetter.de  info@cafe-weitblick.de

Mittwoch
14.10.2026

Montag
12.10.2026

Dienstag
13.10.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Gemiise-Quiche
mit Brokkoli und Mandeln auf
feinem Mirbeteig und
Schmand-Guss, dazu einen
bunten Salat

Curry-Nudeln
Gemiisefrikadellen mit knackigen
auf Karotten-Ingwer-Sauce mit

Kartoffelpiree

1,3,7,12 1,3,7 1,6,12

€ 10,90 € 10,90 €10,90

Indisches Butterchicken
Hahnchenbrustwiirfel in
orientalischer Tomatensauce,
Sultaninen und Wildreis
garniert mit frischem

Hahnchenbrustfilet
in Currysauce mit Friichten,
dazu Broccoli-Nudeln

Deftiger Griinkohl
mit Kasseler
und Salzkartoffeln

Koriander
7,1 1,7 7,12
€ 11,90 €11,90 €11,90

Frihlingszwiebeln,
Paprika und Karotten in einer
exotischen Curry-Sojasauce

12.10.2026 bis 16.10.2026

Donnerstag
15.10.2026

Freitag
16.10.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Reibekuchen Frische Champignons
wahlweise mit Apfelmus oder in Rahmsauce mit Salbei und
Lachs, dazu ein Creme Fraiche getrockneten Tomaten, dazu

Dip Krauterspatzle

1,3,(4),(7) 13,7

€10,90/11,90 € 10,90
StraBburger Platte
Kasseler, Bratwdirstchen
"Nlrnberger Art" und
Mettwurst auf Sauerkraut und

Gebratenes Seehechtfilet
in Zitronen- Buttersauce mit
Fettuccine und

S .
Kartoffelpiree ommergemuse
7,9,10 1,3,4,7
€11,90 € 11,90

Allergene und Zusatzstoffe:1 Gluten, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Nisse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Sulfit, 13 Lupine, 14 Weichtiere

15 mit Farbstoff 16 mit Konservierungsstoff 17mit Antioxidationsmittel 18 mit Geschmacksverstarker 19 mit StiRungsmittel 20 enthélt eine Phenylalaninquelle 21 mit Phosphat 22 gewachst 23 geschwarzt 24 geschwefelt






