Speiseplan Café Weitblick

Tel. 0176 80089482

KW 39

Vegetarisch

Inhaltsstoffe

Preis

Klassik

Inhaltsstoffe

Preis

Montag
21.09.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Gefiillte Kartoffeltaschen
mit Frischkasefillung und
bunter
Gemiseplatte, dazu Sauce
Hollandais

1,3,7,9

€ 10,90

Konigsberger Klopse
in feiner Kapernsauce mit
Salzkartoffeln und
Gurkenhappen

1,3,7,9,10

€11,90

www.medig-wetter.de

Dienstag
22.09.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Gemiise-Quiche
mit Brokkoli und Mandeln
auf feinem Mirbeteig und
Schmand-Guss, dazu einen
bunten Salat

1,3,7
€ 10,90
Chinapfanne "siiB-sauer"
mit zarten
Hihnerbruststreifen in

slR-saurer Sauce mit Paprika,
Mango, Mdhren, dazu Reis

1,6,12

€11,90

Mittwoch
23.09.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Penne in Gorgonzolasauce
mit Blattspinat und Broccol

1,7

€ 10,90

Kartoffeleintopf
mit Wirstchen, dazu ein
Brotchen

1,3,6,7,9,10

€11,90

21.09.2026 bis 25.09.2026

Donnerstag
24.09.2026

Freitag
25.09.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Reibekuchen
wahlweise mit Apfelmus oder
Lachs,dazu ein Creme Fraiche

Rote Linsenbolognese
mit Kartoffelspatzle,garniert
mit frischer Petersilie

Dip
1,3,(4),(7) 1,3
€10,90/11,90 €10,90
Sahnegeschnetzeltes Gebratenes Buntbarschfilet

mit Champignons,Erbsen,
Fingermohren, dazu
Bauernspatzle

in Dijon-Senfsauce, dazu
Spinat
und Salzkartoffeln

1,3,7,12 1,4,7,10,12

€11,90 €11,90

Allergene und Inhaltsstoffe: 1 Gluten, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Nusse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Sulfit, 13 Lupine, 14 Weichtier

15 mit Farbstoff 16 mit Konservierungsstoff 17mit Antioxidationsmittel 18 mit Geschmacksverstarker 19 mit StiRungsmittel 20 enthélt eine Phenylalaninquelle 21 mit Phosphat 22 gewachst 23 geschwarzt 24 geschwefelt



