Speiseplan Café Weitblick
Tel. 0176 80089482

27.07.2026 bis 31.07.2026

www.medig-wetter.de  info@cafe-weitblick.de

KW 31

Vegetarisch

Inhaltsstoffe

Preis

Klassik

Inhaltsstoffe

Preis

Montag
27.07.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Vegetarische Kohlroulade
in Zwiebelrahmsauce mit
Petersilienkartoffeln

1,3,6,7,9

€ 10,90

Paprika-Rahmbraten
mit Rosenkohl und
Salzkartoffeln

6,7,9,10

€11,90

Mittwoch
29.07.2026

Dienstag
28.07.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Bunte Reispfanne
mit Paprika und Mais, dazu
eine Tomaten-Basilikumsauce
garniert mit Hirtenkase

Gemiiseplatte
verschiedene Gemiusesorten in
Sauce Hollandaise mit
Schnittlauchpiree

3,7 7

€ 10,90 €10,90

Jagerschnitzel "natur"
in Champignon-Crémesauce
mit Rosenkohl und Zo6pfli-

Thaildndisches Rindfleisch
in Kokossauce mit typischen
Gewilirzen, dazu Basmatireis

Nudeln
1,6 1,7,10,12
€ 11,90 € 11,90

Donnerstag
30.07.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Fruchtig frische
Tomatensuppe
mit Ricotta-Spinat Tortellini,
dazu ein Brotchen

1,3,7

€11,90

Hacksteak "Meisterart"
in Pfefferrahmsauce,
Kaisergemiise und
Salzkartoffeln

1,3,7,9,10

€11,90

Allergene und Zusatzstoffe:1 Gluten, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Nisse, 6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11 Sesam, 12 Sulfit, 13 Lupine, 14 Weichtiere

Freitag
31.07.2026

Beilagensalat
oder Dessert
je3,-€

Frische Champignons
in Rahmsauce mit Salbei und
getrockneten Tomaten, dazu
Krauterspatzle

1,3,7

€ 10,90

Buntbarschfilet "Primavera’
in Senfsauce mit
Mohrengemiise

und Salzkartoffeln

1,4,7,10,12

€11,90

15 mit Farbstoff 16 mit Konservierungsstoff 17mit Antioxidationsmittel 18 mit Geschmacksverstarker 19 mit StiRungsmittel 20 enthélt eine Phenylalaninquelle 21 mit Phosphat 22 gewachst 23 geschwarzt 24 geschwefelt






